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DANA CABANOSSI SOSIS

Pinar Gurme DANA CABANOSSI SOSIS

250 G Tagliatelle Makarna
100 G Krema

20 G Soya Sosu

50 G Mantar

5 Adet Ceri Domates
Maydanoz

Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

20 G Rende Parmesan

Makarnayi tuzlu suda 7 dakika haglayip szin.

Tencereye dogranmis mantari ekleyip zeytinyaginda kavurun.

Ardindan Uzerine soya sosu, krema, haglanmis makarna ve ¢eri domatesleri ekleyin.
Maydanozu ekleyip ocaktan alin.

Sosisleri dokiim tavada arkali énlii pigirin.

Birlikte servis edilir.

En son Uzerine rende parmesan ekleyebilirsiniz.
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