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DANA BRESAOLA

Malzeme:

10 dilim dana bresaola
Akdeniz yegillikleri

Armut Sos Igin :

750 gram armut

yarim tath kasigi kori

2 adet sogan

4 dis sarimsak

taze zencefil

5 adet karanfil

yarim su bardag toz seker
1,5 su bardag aci tatli sos
yarim su bardagi elma sirkesi
yarim ¢orba kasig Tuz

1 adet cubuk targin

5 adet kakule

yarim su bardagi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Trif aromali aioli sos icin :

6 dis firmlanmis sarimsak

1 adet yumurta

2 ml trGf yad

1 tath kasidi limon suyu
15mlsu

125 ml Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Tuz

Armut sos igin; kabuklari soyulmus armut, sogan ve sarimsaklari dograyin. Sogan, sarimsak ve zencefili
zeytinyaginda soteleyin. Armutlan ekleyin. Tim malzemeyi yapismaz ylzeyli bir tavada karistirip bir tagim
kaynatin. Daha sonra kisik ateste 10 dakika pisirip, stztn. Aioli sos icin; zeytinyadi hari¢ butin malzemeyi bir
kabin icinde ¢irpma teli ile iyice karistirin. Bu karisima, zeytinyadini mayonez yapar gibi azar azar hatta damla
damla yedirerek ekleyip, sosu hazirlayin. Dana bresaolayi bigakla ya da kesme makinesinde ince ince
dilimleyin. Aralarina Akdeniz yesillikleri koyarak sarin. Tabagda armut sostan yayin. Uzerine iki parga sariimis
bresaola dilimi yerlestirin. En Uste trif aromal aioli sos ekleyerek servis yapin.
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