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DANA BIFTEGI (SIRBISTAN)

4 blyUk dana biftegi (d6vullp ikiye bélinmis)

60 gr (4 corba kasigi) + 2 tath kasidi tereyadi (kliclk kUgUk kesilmig)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

125 gr mantar (yikanip temizlenerek ince dilimlenmis)

4 dilim jambon (istenirse)

200 gr dil peyniri (ince dilimlenmis)

2 domates (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri gikarilarak ince dilimlenmig)

Aliminyum kagittan 30 cm'lik 4 kare kesip, 2 tath kasigi yagla yaglayarak bir kenara birakiniz.

Etlere tuz ve biber serpip bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tavada, kalan yagi harli ateste kizdiriniz. Yag kizinca etleri koyup her iki yizlerini 1'er dakika kizartiniz.
Delikli kepgeyle tavadan alarak bir kenara birakiniz.

Sogan ve mantarlari tavaya koyup ara sira karistirarak 5-6 dakika, soganlar yumusayip pembe bir renk alana
kadar kizarttiktan sonra, atesten alarak bir kenara birakiniz.

Once firininizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

Her aliminyum karesinin Ustline bir dilim dana biftedi, onlarin Gsttine birer dilim jambon (istege bagl) ve dil
peyniri dilimlerini koyunuz. Domates dilimlerini peynirlerin Gstlne dizip, sogan ve mantar karigimini kasikla
domateslerin Ustline yayiniz. Geri kalan 4 dilim biftegdi en Uste kapatarak dort «sandvi¢» yapiniz. Aliminyum
karelerini bohca gibi katlayip kenarlarini altina dogru kivirarak siki siki sariniz.

Bohcalari tepsiye yerlestirip firinin orta katina strerek 30-40 dakika pisiriniz.

Tepsiyi firindan alip, aliminyum k&git bohg¢alarini aginiz. Biftekleri sicak servis tabagina yerlestirerek hemen
servis ediniz.

Not: Bu biftegi, patates sote ve karisik yesil salata ile servis edebilirsiniz.
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