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ARNAVUT CIGERI

1 kg dana cigeri

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

5 adet patates

1 adet sogan

8 dal maydonoz

1 cay kasigi sumak
1 su bardagi siviyag

Cigeri kup seklinde dograyin. Bir kasede un ve tuzu harmanlayin. Ciderleri un karisimina bulayip kizgin yagda
agzi kapali olarak 3-4 dakika kizartin. Patatesi soyun ve kip seklinde dograyin. Kizgin yagda kizartin. Sogani
piyazlik dograyip sumak ile karistirin. Servis tabagina cigeri yerlestirin. Etrafina kizarmig patatesleri, Gzerine
sogan ve maydanozu yerlestirip servis yapin.
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