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DANA ARNAVUT CIGERI

1 kilo dana cigeri

1 su bardagi cicek yagi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

1 demet taze sogan

2 kuru sogan

1 demet maydanoz
Tuz

Pul biber

Sumak

Kekik

Cigerin zan ve sinirleri ayiklanir ve yikanir. Kiigtk kusbasi dogranir. 1 bardak soduk stt dékilip 10 dakika
bekletilip stzUllr. Kagdit havlu ile kurulanir. Una bulanir. Tel slizgecte fazla unu elenir. Tavaya gicek yagdi ve
tereyagi konup kizdirilir. Kizdirilmis yaga cigerler atilir. Tahta kagikla karigtirilir. Kizartilan cigerler delikli kepge
ile yagdan alinir. Bir kaba konur. Uzerine kapak konur. 5 dakika sonra kapak agcilir. Piyaz bi¢imi, dogranmis
sogan ince kiylmis maydanoz sumak ve kirmizi biber karistirilir. Cigerle beraber servis yapllir. Cigerlere kekik
serpilir.
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