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ARNAVUT CIGERI

https://www.sozcu.com.tr

500 gram dana ciger

1 su bardagi un

2 yemek kagsigi toz kirmizi biber
1 yemek kagigi kekik

1 yemek kasigi pul kirmizi biber
Tuz-karabiber

Kirmizi sogan

Dana cigeri istediginiz boyutta kiip kiip dogruyoruz. Un-toz kirmizi karigimini tel bir stizgege alip Uzerine cigerleri
ekleyelim. Eleyerek tim cigerlerin karigima bulandigindan emin olduktan sonra derin ve kizgin sivi yagda
kizartalim. Yaklagik 3 dakika kadar kizartmamiz yeterli olacaktir. Uzerine taze kekik ve pul biber ve istege bagli
patates kizartmasi ile servis edebilirsiniz.

Not: Cigerleri iyice yikadiktan un ile bulama igini hizli yapmamiz lazim ki un hamura déniismesin!
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