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DAN DAN MIAN

www.asyagurme.com

250 Gram Hazir Udon Noodle, (veya 150 gram Egg Noodle) Pisirme talimatlarina uygun olarak pisirilmis
200 Gram Dana Kiyma

1 Tutam Tuz

1 Cay Kasigi Susam Yagi

3 Tutam Beyaz Toz Biber

2 Adet Yesil Sogan, ince dilimlenmis
2 Yemek Kagigi Yer Fistigi veya Kaju Fistigi, ince kiyilmig
Sosu icin:

2 Yemek Kasigi Aci Kirmizi Biber Yagi
2 Yemek Kagi§i Su

1-2 Yemek Kasigi Tahin

1 Yemek Kasigi Soya Sosu

Y2 Yemek Kagigi Susam

2 Tath Kasigi Esmer Seker

Y2-1 Tath Kasi§i Toz Sichuan Biberi

1 Cay Kasigi Susam Yagi

2 Dig Sarimsak , Ince kiyilmig

Ponzu sosu igin:

2 Yemek Kasidi Soya Sosu

1.5 Yemek Kasigi Balik Suyu (Dashi)

1 Yemek Kasigi Limon Suyu

1/2 Yemek Kagi@i Piring Sirkesi

Ponzu sos igin, bir kasede tim sos malzemelerini girparak karistirin, 1 yemek kasigini kullanin.

Bir kasede dana kiymayi, tuz, susam yag, beyaz toz biber ve ince dilimlenmis yesil sodan ile karigtirip, bir
kenarda bekletin.

Bir diger kasede ise; aci kirmizi biber yagi, ponzu sos, su, tahin, soya sosu, susam, seker, toz sichuan biberi,
susam yag! ve ince kiyllmig sarimsaklari ¢irparak kar|§t|r|n Ha2|rlad|g|n|z s0s karisimini bir kenarda bekletin.
Onceden pisirdiginiz noodlelar genis bir kaseye aktarin. Uzerine hazirladiginiz sos karigimini dékiin ve iyice
harmanlayin.

Wok tavayi yiiksek ateste isitin. Hazirladiginiz kiyma karigimini ilave edin ve yaklagik 3-5 dakika kendi biraktigi
suyu cekene dek soteleyin. Ardindan soslu noodle kar|§|m|n| wok tavaya ilave edin ve 1-2 dakika gevirip,
ocaktan alin. Uzerine ince kiyilmig yer fistigi ve yesil sogan dilimleri serpistirip, sicakken servis edin.
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