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DAMPER EKMEGI (AVUSTRALYA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 su bardagi un

1 tath kasigi tuz

1 tath kasidi seker

2 tatl kagigr kabartma tozu

1 su bardagi su

1 su barda@ sut (istege bagh)

BuyUk bir karistirma kabinda un, tuz, seker ve kabartma tozunu birlestirin. Su ve sitl ekleyerek yumusak bir
hamur elde edene kadar yogurun. Hamur biraz yapigkan olabilir, bu normaldir.

Hamuru top seklinde yuvarlayin ve hafifce unlanmig bir yizeye yerlestirin. Uzerine bir bigak yardimiyla ¢capraz
sekilde birkag ¢izik atin.

Geleneksel olarak Damper, kamp atesinde bir tencere iginde pisirilir. Ancak evde yapmak isterseniz, 6nceden
isitilmig 200 derece firinda yaklasik 25-30 dakika pisirebilirsiniz. Ekmek altin rengini aldidinda ve igi pistiginde
hazirdr.

Damper ekmegini dilimleyerek sicak servis edin. Tereyagl, recel veya bal ile mikemmel uyum saglar.
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