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DAMLASAKIZLI KAZANDIBI

https://www.elele.com.tr

5 su bardagi sit

1 cay bardagdi nisasta

1 cay bardag piring unu

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi damla sakizi receli
1 paket vanilya

15 g tereyagi

4 yemek kagigi pudra gekeri

Uzeri igin:

Dondurma

St, nisasta ve piring ununu orta boy bir tencereye alin. Kisik ateste sirekli karistirarak pisirin. Katilasmaya
baslayinca toz seker ve damla sakizi regelini ilave edin. Seker tamamen eriyinceye kadar pisirin. Vanilyayi ilave
edip ocaktan alin. Dikddrtgen bir firin kabinin tabanini tereyagi ile yaglayip pudra sekeri serpin. Koyu kivamli
muhallebiyi yagladiginiz kaba yayip 6nceden isitilmig 170 derece firinda pudra sekeri iyice kahverengilesinceye
kadar, yaklasik 15-20 dakika pisirip firndan alin. Kazandibini firindan alip i¢i soguk su dolu genis bir tepsiye
alin. Soguduktan sonra buzdolabina alip 2 saat dinlendirin. Dilimleyip ters gevirin ve bir servis tabagina alin.
Dondurma ile sUsleyerek servis yapin.
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