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DAMLA SAKIZLI VE PORTAKALLI YAS PASTA

1 paket Pakmaya Pandispanya Un

3 yumurta

5-6 yemek kasigi (75 ml) su

1 yemek kagigi Pakmaya Kuru Meyve Sekerlemesi
Ara Katman ve Uzeri Igin:

3 paket (75 x 3 g) Pakmaya Sade Krem Santi

3 su bardagi (600 ml) soguk sut

1-2 parga (her biri mercimek biyUkliginde) damla sakizi
1 adet portakal

Sislemek igin:

Renkli Vermisel Pasta Sisl

Damla Sakizli Sisleme Sekeri

Uzeri ve ara katman igin Pakmaya Sade Krem Santi[?lyi, déviilmis damla sakizini ve buzdolabindan ¢ikardiginiz
soguk suti krem haline gelene dek dnce yavas sonra hizli devirde mikserle ¢irpin.

Diger hazirliklari yapana dek krem santiyi buzdolabinda bekletin.

Pandispanya i¢in firininizi 160 dereceye ayarlayip isitin.

Hamuru igin girpma kabinda yumurtalari, suyu ve Pakmaya Pandispanya Unu[?nu ekleyip mikser yardimi ile
Once yavasg sonra hizl devirde 5-6 dakika ¢irpin.

En son Pakmaya Kuru Mevye Sekerlemesi ekleyin. Spatula ile hafifce karistirip hamura karismasini saglayin.
Pandispanya hamurunu yadlanmis yuvarlak kelepgeli bir kaliba dékiin. 35-45 dakika, Uzeri kizarincaya kadar
pisirin. Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Pandispanyayi kaliptan ¢ikarin ve uzun ve tirtikh bir bigak yardimi ile tam ortasindan enine ikiye kesin.

Tabana ara katman igin hazirlamig oldugunuz Pakmaya Sade Krem Santi[@nin ¥5[2lini spatula yardimi ile yayin.
Uzerine kabugunu ve i¢ zarini soydugunuz portakal dilimi pargalarini yerlegtirin.

Pakmaya Sade Krem Santi[Znin ¥3[7]i ile pastanin tamamini spatula yardimi ile kaplayin.

Kalan Pakmaya Sade Krem Santi[?lyi yildiz uglu sikma torbasina aktarin ve pastanin {izerine dekoratif bir
sekilde sikin.

Pastanin kenarlarini ve Gzerini Renkli Vermisel Pasta Sust ile sUsleyin.

Dinlenmesi i¢in 1 saat buzdolabinda bekletin.

Pastayi buzdolabindan ¢ikartip Gzerine Damla Sakizli Stisleme Sekeri serpin. Dilimleyerek servis yapin.
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