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DAMLA SAKIZLI UN KURABIYESI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Un Kurabiyesi

150 g yumusak margarin

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

1 cay kasigi damla sakizi (ince dévilmis)

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pisirme: 150 °C

Un kurabiyesi karigimini derin bir kaba alin. Margarin, sivi yag ve dévilmus damla sakizini ilave edip ele
yapismayan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru 2 esit pargaya bdliin ve her birini ayr yuvarlayarak
rulo haline getirin. Bigak ile bu rulolar 24 parcaya bélun. Pargalari elinizle yuvarlayarak sekillendirin ve
uUzerlerine hafif bastirip firin tepsisine siralayin. Firinin orta rafinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 40 - 50 dakika

Firindan ¢ikarip 5-10 dakika bekletin. Ambalajdan ¢ikan pudra sekeri siisleme posetini slizge¢ yardimi ile
kurabiyelerin tizerine serpin. Sogutup servis yapin.
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