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DAMLA SAKIZLI UN KURABIYESI

https://www.sabah.com.tr

100 gram yag

4 corba kasIg! pudra sekeri
2 su bardagi un

2 kiigUk parca damla sakizi
Uzerine:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Derin bir kaba yagi ve pudra sekerini alip, iyice karistirin. Ardindan unu ekleyip, iyice yogurun. Bir stre buzlukta
beklettiginiz damla sakizini iyice dévdikten sonra hamura ekleyin. Yogurmaya devam edin. Elinizi yaglayip,
hamurdan ceviz iriliginde parcalar koparin. Yuvarlayip, hafifce bastirarak yaglanmis tepsiye ikiser parmak
araliklarla dizin. 170 derecede isitiimis firina tepsiyi koyup, 1siy1 yariya diistrin. Yaklasik 30 dakika, kurabiyeler
pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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