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DAMLA SAKIZLI TIRAMISU

1 adet hazir kakaolu pandispanya
1 cay fincani sicak su

2 ¢orba kasigi granil kahve
2 corba kagiJi tozseker

1 tath kasidi kakao

1 tath kasigi Turk kahvesi
Kremasi igin:

4 su bardag st

1 adet yumurta

1 paket labne peyniri

3 kahve fincani un

3 kahve fincani tozseker
2-3 adet damla sakizi

Oncelikle sicak su ile graniil kahveyi ve 2 ¢orba kasigi tozsekeri karistirin. ikiye ayirdiginiz pandispanyalari
kahveyle islatin. Krema i¢in, sit, un, tozseker ve yumurtayi blendirdan gegirin. Tencereye alin. Dévilmis damla
sakizlarini da ilave edin. Sdrekli karigtirarak muhallebi kivami alana dek pisirin. 10 dakika kadar sogumaya
birakin. Daha sonra labne peynirini de kremaya ilave edip, karistirarak iyice yedirin. Hazirladiginiz kremanin
yarisini servis tabagindaki pandispanyanin tzerine kaim bir sekilde surtin. Diger pandispanya katini Gizerine
kapatin. Kalan kremayla da pandispanyalari kaplayin. Birkag dakika soguduktan sonra, Uzerine slizgeg yardimi
ile kakao ve Turk kahvesi serpin. Buzdolabinda 4-5 saat dinlendirip, dilimleyerek servis yapin.
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