B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DAMLA SAKIZLI TAVUK GOGSU

Gil GUHAOGLU - Ayfer KURNAZ

Y2 margarin

3 fincan un

2 su bardagi seker

1 kg. st

bir miktar damla sakizi

Derin bir kap i¢erisinde yag iyice eritilir. Eritilmis olan yagin igersine un ilave edilerek hafif ateste biraz kavrulur
daha sonra sit ilave edilir. Hemen arkasindan seker ve damla sakizi konulur. Muhallebi kivamina gelinceye
kadar pigirilir ve ocaktan indirilir. 5 dakika karigtirilip soguttuktan sonra miksere konur. 25 dakika mikserde
sakiz gibi oluncaya kadar c¢irpilir. Istedigimiz kivami aldiktan sonra genis bir kaba dékerek buzdolabinda
bekledikten sonra servis yapllir.

ML® Tavuk Gogsu icin tiklayin
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