Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DAMLA SAKIZLI SUTLAC

7 yemek kagsigdi piring

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi damla sakizi

2 su bardag sicak su

4 su bardag st

1,5 yemek kasigi nisasta (misir veya bugday nisastasi)

Pirinclerinizi bol suda yikayin ve siizin. Ardindan bir tencerenin icerisine alin.

Pirinclerinizin Uzerine sicak su ilave edin ve yumusayana kadar pisirin.

Sit, toz seker ve nisastayi ayri bir kapta tel ¢irpici yardimiyla ¢irpin. Toz seker ve nisastanin iginde iyice
erimesine 6zen gosterin.

Tencerede iyice yumusayan piringlerin tzerine sttll karisimi azar azar ilave edin. Bu agamada ¢ok hizli bir
bicimde tel ¢irpici ile ¢irparak karigtirin.

Damla sakizini ezin ve karigimin igerisine ilave edin.

Karisim kaynayip, iyice kivam aldiginda ocaktan alin ve servis kaselerine paylastirin.

Iidiginda dolaba kaldirin. Dolapta bir siire soguttuktan sonra servis edilir.
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