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DAMLA SAKIZLI SUT HELVASI

5 yemek kagsigi tereyagi

5 yemek kasigi un

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 dis damla sakizi (dévilmus sekilde)
1 tane yumurta sarisi

1 paket vanilin

Findik igin;

1 cay bardagdi findik kingi

Oncelikle bir tavada tereyagi ve unu rengi degisene kadar kavurmaya baglayin.

Daha sonra siit, toz seker, damla sakizi ve yumurta sarisini ekleyip karistirmaya baslayin. Koyulasana kadar
karistirarak pisirmeye devam edin.

Kivami koyulagtiktan sonra vanilini ekleyin. Ardindan ocaktan alabilirsiniz.

Hazirladiginiz karisimi borcama alip Uzerini diizeltebilirsiniz.

200 derece firinda, Gzeri kizarana kadar yaklagik 15 dakika pigirmeniz gerekir.

Finndan ¢ikardiktan sonra oda sicakliyina gelmesini beklemelisiniz. Isterseniz buzdolabinda 2 saat
bekletebilirsiniz. Servis sirasinda dévilmis findik serpistirmeyi unutmayin.

© lezzetler.com tarif no:164761 « adi:Damla Sakizli Siit Helvasi « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:04.05.2024 - 12:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/damla-sakizli-sut-helvasi-vt116068
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/damla-sakizli-sut-helvasi-164761.jpg
http://www.tcpdf.org

