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DAMLA SAKIZLI SUT HELVASI (BURSA)

Tereyadi (130 gr)

2,5 su bardagi st (600 ml)

Y2 su bardagi un (70 gr)

2 cay bardagi toz seker (200 gr)

3 adet damla sakizi, dévilmisg

Y2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Ustu igin:

2 ¢orba kagsidi kavrulmus findik, ince kiyilmig

Sutl damla sakizlariyla birlikte tencereye koyup ocaga alin.

Bagka bir tencerede 100 gr tereyagini eritip unu ilave edin. Birka¢ dakika karistirarak kavurup pembelestirin.
Damla sakizl sicak sutl kavrulmus una ekleyip topaklanmamasi igin hizlica karigtirin. Karisim muhallebi
kivamina gelince ocaktan alin.

Igine 150 gr toz seker ile Pakmaya Sekerli Vanilin[?]i ekleyip karigtirin.

Sut helvanizi firin kabina bosaltin. Kalan tereyadini ufak pargalara bélip kalan toz sekerle birlikte muhallebinizin
Usttine serpigtirin.

Onceden isitilmig 190C firinda Ustl kizarana kadar sit helvanizi pisirin.

Finndan ¢ikarip tstlne kavrulmus findik serpistirerek hemen servis edin.
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