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DAMLA SAKIZLI SANDVIC KURABIYE

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket misir nisastasi

1 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu

2 su bardagi un

2 paket damla sakizi

Birka¢ kasik damla sakizi receli

Oda sicakligindaki yagi diger malzemelerle karistirilip yumusak bir hamur yapilir. Yarim saat kadar dinlendirilir.
Hamurdan findiktan biraz buyUk parcalar kopartilip yuvarlanir.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizilir.

175 C finnda 10-15 dakika (izeri hafif pembelesene kadar pigirilir.

Firindan ¢ikan kurabiyeler soguduktan sonra aralarina biraz damla sakizli recel surulUr.

Kurabiyeler birbirine yapistirlarak minik sandivigler yapilir.

Daha fazla damla sakizi tadi i¢in damla sakizl Tirk kahvesi yaninda servis edilebilir.
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