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DAMLA SAKIZLI PONCIK

2 parca findik blyukliginde damla sakizi
2 cay bardagi st

3 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

2 tatl kagigr mahlep

2 paket (20 gram) instant maya
Yarim ¢ay kasigi tuz

Aldigr kadar un

Igine:

1,5 su barda@i dondurulmus visne
1,5 su bardagi toz seker

Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi file findik

Hamur igin derin bir cam kaba dévilmus damla sakizi, sit, yumurta, toz seker, sivi yag, mahlep, tuz ve mayay!
alin. Kulak memesinden daha yumusak bir hamur elde edene kadar un ilave edip, yogurun. Uzerine nemli bir
bez ortlp, 1 saat dinlendirin. Bu arada dondurulmus vigneyi tencereye alin ve toz seker ilave edin. Koyu
marmelat kivamina gelene kadar kaynatin ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra blenderden gegirin.
Mayalanan hamurdan mandalina biyUkligiinde pargalar koparin ve avucunuzun iginde agin. Ortasina
hazirladiginiz vigne marmelatindan koyun ve yuvarlak pogaga sekli verin. Hamur ve i¢ harg bitene kadar igleme
devam edin. Hazirladiginiz pongikleri yaglanmig firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriip, file findik
serpin. Onceden isitilmis 190 derece firinda Uizeri hafif pembelesene kadar pisirin.
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