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DAMLA SAKIZLI PILAV

h JIWww., h.com.tr

2 parca damla sakizi

2 su bardag! baldo piring
3 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi toz seker

2 cay kasigi tuz

Pirincin Uzerine dort parmak gegecek kadar ilik su ilave edin ve 1 saat dinlendirin. Daha sonra suyunu siizip,
iyice yikayin. Kuiguk bir tencerede su, tereyagl, tuz ve toz sekeri kaynatin. Damla sakizini havanda iyice dévip,
tencereye ekleyin ve karigtirin. Pirinci orta boy bir firin kabina alip, tizerine damla sakizli karigimi dokin ve
hafif¢e karistirn. Onceden isitiimis 170 derece firinda suyunu ¢ekene kadar pisirin. Firindan alip, ¢atalla hafifce
karistirin ve sicak olarak servis yapin.
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