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DAMLA SAKIZLI PASKALYA COREGI

1 kgun

4 adet yumurta

300 gr toz seker

300 gr margarin

50 gr yas maya

1 paket kabartma tozu
1 su bardag st

1 corba kasigi mahlep
2 paket damla sakizi

1 fiske deniz tuzu

1 cay bardagdi findik

Ik siit ile yas maya yumusak bir kivama gelene kadar ezilir. igine iki yemek kagigi un ilave edilerek karigtirilir.
35 -40 dakika kadar kabarmasi icin bekletilir. Un, mahlep ve dévilerek toz haline getirilmis damla sakizi,
eritilmig olan margarin, seker, tuz, yumurta, kalan st ve maya karistirilarak iyice yogrulur. Hamur kulak memesi
kivamina gelindiginde Usti nemli bir bezle értilerek dinlenmeye birakilir. Hamur iki misli kadar kabardiginda
ikiye boéltndr. Parcalardan ilki yumurtadan irice Ug topak haline getirilir. Her bir hamur topu elde iki parmak
eninde 30 cm. boyunda gubuklar seklinde orldr. Ayniislen hamurun kalan yarisi igin de uygulanir. Yagh kagit
serilmis firin tepsisine ya da yagl k&git yok ise yag surilmus firin kabina paskalya ¢orekleri yerlestirilip dizilir.
Goreklerin Gzerine yumurta sarisi sardldr. Kiyilmis findik serpistirilerek 180 derecede Uzerleri kizarana kadar
pigirilir.
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