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DAMLA SAKIZLI PASKALYA COREGI

1 su bardag ilik sit

1 cay bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 cay bardag eritiimis margarin
1 tutam tuz

2 kesme seker kadar yagsmaya
1 tath kasidi mahlep

3 su bardagi un

1 paket damla sakizi (2 nohut tanesi kadar dévilmus olacak..)
Uzeri igin:

1 adet yumurtanin sarisi

Yeteri kadar file findik

1 yemek kasigi margarin

Iik sOttn icine maya atilir ve erimeye birakilir.

Yogdurma kabina un konur ve havuz sekli verilir. Unun ortasina énce, mayali stt ve diger malzemeler sirasi ile
eklenerek karigtirilir. Sonra bu karigim una yedirilerek yumusak bir hamur bir hamur haline getirilir.

Hamurun Uzeri 6rtlllr ve 45 dakika kadar mayasi gelmeye birakilir.

Mayasi gelen hamur iri bezelere ayrilir.

Her bir bezeden, ne ¢ok ince, ne ¢ok kalin olmayan seritler yapilir.

Sac 6rgusu sekli verilerek yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak dizilir.

Sekilli hamurlarin Gzerine sivi yag ile ¢irpilan yumurta sarisi strtlir. File findik serpilir.

15 dakika mayasi gelsin diye tepside bekletilir.

Onceden isitilmis 170 derece firnda Gzerleri kizarana dek pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:124160 « adi:Damla Sakizl Paskalya Goéregi « gdonderen:buket deren « indirme tarihi:17.05.2024 - 16:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/damla-sakizli-paskalya-coregi-vt91374
http://www.tcpdf.org

