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DAMLA SAKIZLI MUHALLEBI

ilkay Oztiirk

3 Su Bardagi Sut

1/2 Su Bardagdi Un

1/2 Su Bardagi Toz Seker

5 Adet Damla Sakizi

2 Corba Kasigi Margarin veya Tereyag!
1 Paket Vanilya

1 Tath Kagigi Targin

Tencereye sit, un ve sekeri koyup kisik ateste tel ¢irpiciyla karigtirarak pisirelim. Fokurdamaya baglayinca
margarin ya da tereyagdini ekleyelim. Vanilya ve damla sakizini da koyup, ocagin altini kapatalim. Mikserle iyice
purizsuz bir kivama gelene kadar, yaklasik 3-4 dakika ¢irpalim. Muhallebiyi kuplara paylastiralim. Tar¢inla
sUsleyip servis yapalim.
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