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DAMLA SAKIZLI MUHALLEBI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

1 su bardagi toz seker

3 yemek kagigI misir nisastasi
2 yemek kagigi un

1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

2 parca damla sakizi

1 yemek kasigi tereyagi

Damla sakizini bir havanda déverek toz haline getirin.

Bir tencereye sut, toz seker, misir nisastasi, un ve yumurta sarisini ekleyin. Malzemeleri iyice ¢irparak karigtirin.
Tencereyi ocada alin ve kisik ateste surekli karigtirarak pisirin. Karisim koyulagsmaya baglayana kadar
karistirmayi birakmayin.

Muhallebi koyulagsmaya baglayinca, i¢ine toz haline getirdiginiz damla sakizini ve vanilyayi ekleyin. Karigtirarak
2-3 dakika daha pisirin.

Muhallebi pistikten sonra, ocaktan alin ve igine tereyagini ekleyin. Tereyadi eriyene kadar karigtirin.

Muhallebiyi kaselere veya kuplara paylastirin. Oda sicakhiina geldikten sonra buzdolabinda sogumaya birakin.
Soguduktan sonra dilerseniz lizerine targin serpebilir veya findik, badem gibi malzemelerle susleyerek servis
edebilirsiniz.
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