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DAMLA SAKIZLI MERCIMEK CORBASI

1 cay bardadi kirmizi mercimek

5 su bardagi su

1 klicUk boy taze patates

1 klicUk boy sogan

1 klicUk boy havug

3 adet damla sakizi (en fazla nohut biyUkItginde)
30 gr tereyagdi

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Mercimegi yikayip slzdikten sonra tencereye aktarin. Dogranmis patates, kabugu soyulmus bitiin sogan,
dogranmisg havug ve havanda ezilmis damla sakizini ilave edin. En son suyunu ekleyin. Sebzeler yumusayincaya
kadar pisirin. Blender ile ezdikten sonra tuzunu, taze ¢ekilmis karabiberini ve tereyagdini ekleyin. Tekrar ocagin
Uzerine alin. Birkag tasim daha kaynatin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:73151 « adi:Damla Sakizll Mercimek Corbasi « génderen:nadire « indirme tarihi:08.04.2025 - 04:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/damla-sakizli-mercimek-corbasi-vt54508
http://www.tcpdf.org

