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DAMLA SAKIZLI LORLU KURABIYE

250 gr lor peyniri

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardag@i sivi yag

2 adet yumurta

Geyrek limon suyu

2 parc¢a doéviulmis damla sakizi
1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 kase susam

1 yumurtanin aki ve susam haricindeki tim malzemeler karstirlarak 6zIi bir hamur elde edene kadar yogurulur
(yaklasik 5 dakika). Ceviz buyUkliginde bezeler koparilip dnce yumurta akina sonra susama bulanir. Yagl kagit
serilmis tepsiye dizilir. 180 dereceye ayarlanmis soguk firina konur. Pembelesinceye kadar (20-25 dakika)
pigirilir.
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