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DAMLA SAKIZLI LOKUMLU POGAGCA

125 gr. margarin

1 paket krema

2 yemek kagsigl seker
1 yemek kasigi sirke
Alabildigi kadar un
Igi igin:

Damla sakizli lokum
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Once sivi malzemeler karigtirilir, un eklenerek yumusak bir hamur elde edilir.

Hamur aglilir bardakla kesilir i¢ine lokum koyup istenirse 'D' gibi, istenirse bagka sekillerde kapatilir.
Yumurta sarisi surilip 6nceden isitilmig firinda pigirilir.

Pistikten sonra pudra sekerli ya da sade olarak yenir.
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