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DAMLA SAKIZLI LOKUM

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

1 cay kasigi damla sakizi

1 su bardagi misir nigastasi

1 su bardagi su (nisastayl agmak igin)
1 yemek kasigi pudra sekeri (Uzeri icin)
1 yemek kasidi nisasta (Uzeri igin)

Genis bir tencereye toz seker ve 4 su bardagi suyu ekleyin. Seker eriyene kadar karigtirarak kaynamaya birakin.
Kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyin ve karistirin. Orta ateste yaklasik 15-20 dakika kaynatin.

Damla sakizini bir havanda toz haline getirin veya hazir toz damla sakizi kullanin.

Toz haline getirdiginiz damla sakizini kaynayan suruba ekleyin ve karigtirin.

Bir kasede 1 su bardadi su ve misir nisastasini karigtirarak purtizsiiz bir kivam elde edin.

Nisasta karisimini yavas yavas kaynayan suruba ekleyin ve surekli karistirarak yogun bir kivam alana kadar
pisirin. Bu igslem yaklagik 45 dakika surebilir.

Karigim koyu bir kivam aldidinda, bir tepsiyi hafifce i1slatin veya yaglayin. Hazirladiginiz lokum karigimini tepsiye
doékln ve spatula yardimiyla dizeltin.

Oda sicakliginda sogumaya birakin, ardindan buzdolabinda en az 4 saat dinlendirin.

Dinlenen lokumu buzdolabindan ¢ikarin ve kiip seklinde kesin.

Pudra sekeri ve nigastayi karigtirin. Kestiginiz lokumlar bu karigsima bulayarak yapismamalarini saglayin.
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