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DAMLA SAKIZLI LOKMA

MALZEMELER
NOHUT IRILIGINDE DAMLA SAKIZI

1,5 SU BARDAGI SU

2 SU BARDAGI UN _

3 CORBA KASIGI MARGARIN (100 GR.)

3 ADET YUMURTA

1 TUTAM TUZ,

1 TUTAM SEKER

UZERINE: - . . s . . .

1 GAY BARDAGI iRi DOVULMUS CEVIZ VEYA FINDIK
SERBETI iGIN:

2 SU BARDAGI SU

2,5 SU BARDAGI SEKER

1/2 DILiM LIMON

KIZARTMAK ICIN: )

1,5 SU BARDAGI SIVI YAG

Tencereye bir bucuk su bardadi suyu ve 3 ¢orba kasigi margarini alalim. Margarin eriyene dek suyu kaynatalim.
Margarin eridiginde unu, 1 tutam sekeri ve tuzu déviimis damla sakizini ekleyelim. Hizli ve strekli karistirarak,
unun hamurlagmasini saglayalim. Hamur iyice koyulastiginda tencereyi atesten alalim. Hamur alindiktan sonra
Uzerine yumurtalar teker teker kirarak, yoguralim. Yumurtalar hamurla bittinlesip 6zIU bir hamur elde
ettigimizde, hamurdan bilye iriliginde parcalar koparip yuvarlayalim. Hamurlari, isinmamig sivi yagda kizgin sivi
yagda tavayi arada bir sallayarak kizartalim. Kizaran hamurlari delikli kepce ile ¢ikaralim. Serbet i¢in sekeri ve
suyu kaynatalim. Serbetin hazir olmasina yakin limon dilimlerini serbetin igine katalim. Cikan lokmalari,
soguttugumuz serbetin icine atalim. Serbetini ementathlar servis tabagina dizelim.

NOT: Lokma hamurlarini sikisik kizartamayin. Hamurlarin kizarirken ¢ok kabaracadini distinerek tavaya aralikli
yerlestirin. Hamurlar soguk yagda kizartin, ikinci ve tgtincl partiyi kizartacaginizda yagi iyice sogutarak
kizartmaya devam edin.
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