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DAMLA SAKIZLI KURABIYE

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

2 cay bardag seker

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi damla sakizi
Aldig1 kadar un

1 yumurta sarisi

Damla sakizini havanda ezip eleyin. Yogurma kabinda yogdurt, yumurta, yag ve sekeri karigtirin. Karigima damla
sakizi, kabartma tozu ve elediginiz unu azar azar ilave ederek ¢ok kati olmayacak kivamda hamur yogurun.
Elinizi yaglayip hamurdan kiigtk pargalar kopartin. Elinizde yuvarlayip hafifce bastirdiktan sonra firin tepsisine
siralayin. Uzerine yumurta sarisi strtin. Onceden isittiginiz firinda (180 derecede ) hafif pembelesene kadar

pisirin.
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