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DAMLA SAKIZLI KURABIYE

200 gram tereyagi

1 adet yumurta sarisi

5 yemek kasigi pudra sekeri

2 adet damla sakizi (2 kii¢lk parca)

300 gram un

2 yemek kagigI misir nisastasi

1 paket kabartma tozu

Servisi igin:

1/2 su bardagi pudra sekeri (arzuya gore)

Kurabiyeye asil lezzetini verecek olan damla sakizlarini, havanda bir tokmak yardimiyla toz haline gelene kadar
dévin.

Yumusamasi igin oda sicakliyinda beklettiginiz tereyadi, yumurta sarisi ve pudra sekerini karistirma kabina alin.
Krema kivamina gelene kadar elinizle karistirdiginiz tereyagi karisimina elenmis un, misir nisastasi, kabartma
tozu ve toz haline getirdiginiz damla sakizlarini katin.

Kurabiye harcini toparlanip, kivam alana kadar yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde
etmelisiniz, kullandiginiz unun yogunluguna goére az bir miktar daha un ilave etmeniz gerekebilir.

Mutfak tezgahi Gzerine az bir miktar nisasta serpistirin. Bir merdane yardimiyla yaklagik 1 cm. kalinliginda
actiginiz kurabiye hamuruna metal bir kalip yardimiyla sekil verin.

Tabanini yagh kagit yardimiyla kapladiginiz firin tepsisine hazirladiginiz kurabiyeleri aralikli olarak yerlestirin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda 18-20 dakika, hafif bir renk alana kadar pisirdiginiz kurabiyeleri oda
isisinda 10 dakika kadar beklettikten sonra arzuya gére pudra sekeri ilavesiyle servis edin. Sevdiklerinizle

paylasin.
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