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DAMLA SAKIZLI KREM SOKOLA

250 Gr Sana Hamurisi

2 Corba Kagigi kakao

5 Corba Kasigdi toz seker

3 Adet damla sakizi

1 Adet yumurta

2 Paket vanilya

1 Corba Kasigi sos icin:margarin
4 Su Bardag st

6 Corba Kasigi un

1 Su Bardag toz seker

Satun 1 bardagini, unu, sekeri ve damla sakizini topaksiz olana dek mikserle ¢irpalim. Kisik ateste ve strekli
karistirarak Uzeri g6z g6z oluncaya kadar pisirelim. Atesten alip iyice sogutalim. Margarini eritmeden ilave
ederek, 10 dk mikserle ¢irpalim.Kdpik kdpuk oldugunda kuplara dékelim. Sosu i¢in yumurtalar Kirip igine
kakao, seker ve vanilyalari 5 dk mikserle girpalim.Koyulasinca eritip soguttugumuz margarini ilave edip tekrar
¢irparak beyaz kremanin beyaz kremanin tizerine bu sosu gezdirelim. Uzerine ¢ikolata rendesi serpelim.
Buzdolabinda birkag saat beklettikten sonra servis yapalim.
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