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DAMLA SAKIZLI KAZANDIBI

1 litre st

3 yemek kasigi pirin¢ unu
2 yemek kagi§i nisasta
1,5 su bardagi seker

3 adet damla sakizi

1 yemek kasigi seker
Yarim ¢ay bardagi targin

Suti bir tencereye koyarak igine piring unu, nisasta ve 1,5 su bardagi sekeri ilave edin. 1 yemek kasig seker ile
damla sakizini havanda iyice déverek tencereye ekleyin. Tenceredeki butiin malzemeleri karigtirarak pigirin.
Muhallebi kivamini alinca ocagi kisin.

Aliminyum tepsiye pudra sekerini dékin. Kaynayan muhallebinin bir kismini tepsinin i¢ine dokerek spatula
yardimiyla yayin. Kalan muhallebiyi tekrar ocaga koyarak yakin. Muhallebiyi yaktiktan sonra tekrar tepsiye
dbkerek yayin. Biraz sogumasini bekledikten sonra tepsiyi buzdolabina koyun. lyice sojuduktan sonra ¢ikarin
ve Uzerine slzge¢ yardimiyla targin serpin.

Dilimleyip rulo sekline getirerek servise sunabilirsiniz.
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