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DAMLA SAKIZLI KAHVELIK BISKUVI

1 cay kasigi dévilmis damla sakiz
125 gram tereyagi

2 su bardagi un

1 cay bardadi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sit

1 ¢orba kasigi kuru Gzim

Yapilisi: Kuru Gzimleri 10 dakika kadar sicak suyun iginde bekletin. Daha sonra siziin ve bir bicak yardimiyla
ince bir sekilde kiyin. Yogurma kabinin igine tereyagini, unu, sekeri, vanilya ve kabartma tozunu birlikte kum
haline gelinceye kadar yogurun. Uzerine sutl ve dogradiginiz kuru Gzimleri ekleyip karistirin. Toz haline
getirdiginiz damla sakizi da igine ekleyin, hamurdan kigUk toplar yapip tepsiye dizin. 190 derecedeki firinda 15
dakika pisirip alin. Sogumaya birakin.

Not: Kahvenin yaninda ¢ok keyifle yenen bir biskiivi.
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