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DAMLA SAKIZLI HINDISTANCEVIZLI TAVUK GOGSU
RULOSU

1 kg sit

1 su barda@ + 1 ¢orba kasiJi un

1,5 su bardag toz seker

100 gr margarin

1 paket vanilya

1-2 tane damla sakizi

2 paket krem santi (1 bardak sutle ¢irpilacak)
1 paket ekonomi hindisttancevizi

Oncelikle yag ve un kavrulur, lizerine sit eklenir karistirilir (istenirse buasamada ocaktan alinip.tel siizgegten
gegcirilbilir) seker, damla sakizi eklenir.muhallebi kivamina getirilene kadar pigirilir.vanilya eklenir,en az 1/2
aralikliklarla mikserle ¢irpilir,1-2 saat surekli degilde ara sira ¢irpilacak,firin tepsisine bolca hindistancevizi
dobkerek Uzerine 1lik hale gelmis muhallebi her tarafa esit sekilde olarak yayilir,buz dolabinda en az 5-6 saat
bekletilir,daha sonra+seklinde dérde bélinlr, her parcaya cirpiimis krem santiden bolca strdllir muz ve ceviz
yerlestirilir,dikkatli bir sekilde rulo sekli nde sarilir 2cm kaliniginda dilimlenir servis tabagina alinir bitter ¢ikolata
az sutle cezvede ertilir ve Uzerine gezdirilir
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