%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DAMLA SAKIZLI GULLAC

200 gram gtllag yapragi

11t stt

1 su bardag seker

1/2 su bardagi ¢ekilmis findik

1/2 su bardagi ¢ekilmis kabuksuz badem
1 yemek kasigi gul suyu

Bigagdin ucuyla 6gutilmus vanilya
2 dig damla sakiz

Uzerini stslemek igin:
Antepfistigi

Nar taneleri

Kiraz gekeri

SUtd bir sos tenceresine alin.

Icine seker, gil suyu, vanilya ve ezilip toz haline getirilmis damla sakizini ekleyip karigtirin.

Ocaga alip orta hararetli ateste kaynamasina miisaade etmeden isitin.

Gillag yapraklarinin sigabilecegi bir firn kabina yapraklari kirarak dizin ve her sirada lizerine kepge ile sit
gezdirin.

Yapraklarin yarisini dizip islattiktan sonra Gzerlerine findik ve bademi serpin.

Kalan yapraklari da ayni sekilde dizip islatin.

En son kalan tiim sitd Gzerine gezdirin.

Uzerini 6rttip 30 dk.-1 saat dinlendirin.

Istediginiz sekilde susleyerek servis yapin.
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