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DAMLA SAKIZLI GULLAC

Rafet ince

4 yaprak gulla¢ hamuru
4 su bardag st

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 yemek kasigi gul suyu
Yarim nar

4 adet cilek

2 yemek kasi§i ceviz igi
1 yemek kasigi antepfistigi
1 dal taze nane

1 dis damla sakizi

Damla sakizli glllag i¢in dnce tencerenin icerisine sut, toz seker, damla sakizi, taze nane, gul suyu ve vanilya
ekleyerek kaynatiyoruz. Kaynayan st 1-2 dakika bekletiyoruz.

Tepsinin tabanina sut ekliyoruz ve gullag yapragini islatiyoruz. Islanan gillag yapragdinin Gzerine nar, ceviz, toz
antepfistig ekleyerek sariyoruz ve gil sekli veriyoruz.

Tabaga aldigimiz gillacin Gzerine stt, ¢ilek ve Antep fistigi tozu ekleyerek sunuma hazir hale getiriyoruz. Gullag
tarifi hazir.
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