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DAMLA SAKIZLI ELMALI CEVIZLI PASTA

1 adet sade hazir pandispanya
1 adet elma

1 yemek kagigr margarin

1 kilo sut st

1 cay bardagi dévilmUs cevizigi
1 cay kasigi tarcin

2 adet damla sakizi ( dévulmis olacak)
1 paket sade krem santi

1 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisagta

1 cay bardagi tozseker

1 yemek kasigi kakao

Hazir pasta tabani tabaga alip iki pargaya ayri ayri soguk st ile 1slayalim.

2,5 su bardag sut ile un, nisasta, tozseker, margarin kivam alincaya kadar pisirelim. Altini kapatip icine
dévulmis damla sakizini koyup karistiralim, sogumaya birakalim.

Krem santiyi soguk ile ¢irpalim, soguyan kremamiza kremsantinin yarisini katip mikserle ¢irpalim.

Diger tarafta soydugumuz elmay: dilimleyerek ¢ok az pisirelim, soguyan elmalarimizi da kenara koyalim, énce
hazirladiimiz kremsanti ile karistirdigimiz kremadan pastanin ortasina yayalim.

Elmalar dizelim, Ustlne targinla karigtirdigimiz cevizi serpelim, pastanin ébir tarafina krema surlp, Ustiine
kapatalim.

Pastanin Uzerini ve her tarafini hazirladigimiz kremanin i¢ine kakao katip karigtiralim, sonra hertarfini krema ile
kaplayalim.

Kalan krem santi ile pastanin Ustlne sUs yapalim, servis tabagina soguyunca alalim.
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