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DAMLA SAKIZLI DUGUMLER

https://www.elele.com.tr

2.5 su bardagi un

1 cay bardagdi toz seker
4 yumurta

1 paket vanilya

1 cay kasigi sirke

2 parca damla sakizi
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Yumurta, seker ve vanilyay mikserle girpin. Sirke ve dévilmis damla sakizini ekleyip karigtirin. Undan yarim su
bardadi ayirp kalanini karisima ilave edip yogurun. Uzerini nemli bir bezle érterek buzdolabinda 1 saat bekletin.
Kalan unu dinlenen hamura ekleyip tekrar yogurun. Hamuru merdane ile yarim cm kalinliginda agin. 12 cm
uzunlugunda seritler kesin ve dagium atin. Kizgin yagda kizartin. Kagit havlu tizerine alip fazla yagini gektirin.
Servis tabagdina alin. Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:128229 « adi:Damla Sakizli Digiimler « gdnderen:mavi kundak  indirme tarihi:26.04.2024 - 16:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/damla-sakizli-dugumler-vt94685
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/damla-sakizli-dugumler-128229.jpg
http://www.tcpdf.org

