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DAMLA SAKIZLI CHEESECAKE

60 Gr Sana Hamurisi
1.5 paket yulafl biskivi
400 gr labne peyniri
Yarim su bardag toz seker
200 ml krema

2 yumurta

2 yemek kasigi un

2 parca damla sakizi

2 paket vanilya

Uzeri icin;

Eritilmis cikolata
Frambuaz

Nane yapragi

Bisklvileri mutfak robotunda ¢ekerek un haline getirin. margarini eritip bisktvilere ekleyin ve karistirin. Karigimi
yagl kagit serili 20 cm’lik kelepgeli kek kalibina bastirarak yayin. Buzdolabinda bekletin. Labne peynirinin
suyunu stzdirip krema ile ¢irpin. Vanilya ve seker ekleyin. Teker teker yumurtalari ilave edip fazla ¢irpmadan
karstinin. Un ve dévilmis damla sakizini ekleyip karigtirin ve kaliptaki biskvi tabaninin Gzerine dékin. 180
dereceye ayarlanmis firinda 50-55 dakika pisirin. Firinda sogumaya birakin. Buzdolabina alip 1 gece bekletin.
Ertesi guin dilimleyip Uzerine eritilmis ¢ikolatadan gizgiler yapip frambuaz ve nane yapragi ile stsleyerek servis
yapin. Damla sakizli cheesecake artik hazir.
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