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DAMLA SAKIZLI CEZERYE

1 kilo havug

2 su bardagi toz seker

50 gr margarin

1 paket damla sakizli vanilya

1 paket sade petit beurre biskuvi
1,5 su bardagi iri kirlmis findik

1 bardak hindistancevizi

Havuclari rendeleyip toz seker ve margarin ile suyunu ¢ekinceye kadar 10-15 dakika pisirin. Ocaktan alip
sekerli vanilini ilave edin ve arada karistirarak ilitin.

Biskuvileri blenderda 6gdittin. Findik ile birlikte karigima ekleyip kasik ile iyice karigtirin. 20x32 cm boyutlarindaki
kalibin tabanina 3-4 yemek kasidi Hindistan cevizi serpin. Uzerine tatliyl ddkip kasik ile bastirarak yayin. Kalan
hindistancevizini Gzerine serpin. Buzdolabinda 2-3 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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