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DAMLA SAKIZLI CEZERYE

https://www.elele.com.tr

Yarim kg havug

1.5 paket biskivi

1 yemek kasigdi tereyagi

1 su bardagi toz seker

1 su bardag: iri gekilmis ceviz veya findik

1 cay kagigi damla sakizi macunu veya 1 paket damla sakizli vanilya
Uzeri icin:

1 su barda@i hindistancevizi

Havucun kabuklarini temizleyip rendeleyin. Tereyadini tavada eritin. Havucu ekleyip yumusayincaya kadar
soteleyin. sekeri ekleyip sotelemeye devam edin. Malzeme yumusayinca ocaktan alip sogumaya birakin.
Biskdiviyi un haline getirin. Soguyan havuglu harca ilave edin. Ceviz ve damla sakizll macunu ilave edip
karistirin. Tepsiye hindistan cevizinin yarisini serpin. Uzerine cezeryeyi yayin. Kalan hindistancevizini de Gzerine
serpin. Buzdolabinda dinlendirdikten sonra dilimleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:150138 « adi:Damla Sakizli Cezerye « génderen:sultan gazi « indirme tarihi:19.05.2024 - 14:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/damla-sakizli-cezerye-vt65301
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/damla-sakizli-cezerye-150138.jpg
http://www.tcpdf.org

