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DAMLA SAKIZLI BEYAZ KURABIYE

https://www.elele.com.tr

100 g tereyadi

3 yemek kasigi pudra sekeri

1 yemek kasigi damla sakizi macunu
2.5 su bardagi un

1.5 ¢ay bardagi bugday nisastasi

1 cay bardagi Aycicek yagi

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Tereyadl, pudra sekeri ve damla sakizi macununu genis bir kaba alarak yogurun. Hamur hafif toparlanmaya
baglayinca un, bugday nigastasi ve Aygigek yagini ilave edip tim malzeme iyice 6zdegleginceye kadar yogurun.
Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar kopartip yuvarlayin ve yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Tel 1zgara Uzerine alip sogutun. Uzerlerine pudra sekeri serperek
servis yapin.
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