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DAMLA SAKIZI LEVREK

1 kg levrek

1 parca damla sakizi

4 adet carliston biber

2 dis sarimsak

4 adet domates

10 adet kiltdr mantari

50 gr margarin

3 - 4 dal maydanoz

Yarim ¢ay bardagi domates suyu
1 cay kasigdi tane karabiber

3 adet defneyapragi

Tuz

Karabiber

Yarim ¢ay kasigi kirmizi pul biber
1 yemek kasigi krema

2 su bardagi su

50 gr kasar peyniri

Orta boy bir tencereye yagi, ince kiyilmig biber, kiylmis sarimsak, ufak dogranmis mantar ve tane karabiberi alip
orta ateste kavurun. Domatesi ufak dograyin, domates suyu ve suyu tencereye ilave edin. Pul biber, tuz ve
karabiberle tatlandirnn. Damla sakizi ve ayiklanmig levrek baligini da ilave edip kisik ategte 20 dakika pigirin.
Tencereyi ocaktan almadan krema ilave edip karistirin. Uzerine ince kiyilmis maydanoz serpin. Firin kabina
aktarin ve Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpip firinda 5 dakika daha pisirip servis yapin.
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