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DAMLA GIKOLATALI YOGURTLU KEK

Kek igin:

3 su bardagi un

1,5 tath kasigi karbonat

1/4 tath kasigi tuz

240 gr bitter ¢ikolata

1 yemek kasigi neskafe

1,5 su bardagdi kaynar su

180 gr tereyagi

2 su bardagi kahverengi toz seker
2 yumurta

1,5 tath kasigi vanilya

3/4 su bardagi yogurt

2/3 su bardagi damla ¢ikolata

Firini 155 C'ye getirin. Derin bir kek kalibini yaglayin. Genis bir kaba unu, karbonati ve tuzu eleyin. Gikolatayi ve
kahveyi orta boy bir kaba koyun. Uzerine kaynar suyu dékin. Gikolata eriyene kadar karistirip iimasi igin 5-10
dakika bir kenara alin. Bu arada genis bir kapta yagi ve sekeri 3 dakika kadar ¢irpin. Yumurtalari teker teker
ekleyin, her eklemeden sonra iyice karigtirin. Vanilyayi ekleyin. Unlu karigimi azar azar ilave edin. Ozlesene
kadar hafifce karistirin. Yogurdu ekleyin. Damla ¢ikolatalan U¢ seferde, her eklemeden sonra iyice karigtirarak
ekleyin. Karigimi kaliba dékip isinmig firinda 70-80 dakika pisirin. Kabin iginde 20 dakika sogutup firin telinin
Uzerinde tamamen sogumasini saglayin.

Not: Tarifte de kullanilan su bardagdi 200 ml'liktir.
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