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DAMLA CIKOLATALI UN KURABIYESI

3 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi

1 cay bardagi sivi yadi

1 paket vanilya

1 gay bardagi pudra gekeri
Uzeri igin:

1 yumurta aki

1 cay bardagi damla gikolata

Derin bir kabin icinde sivi yag, tereyag iyice ezin. Uzerine pudra sekerini dékiip karistirmaya devam edin.
Vanilya ve unu eleyip karigimin tizerine ekleyin. Yumusgak bir hamur elde edin. Hamurdan pargalar kopartip
yuvarlayin. Once yumurta akina sonra parca ¢ikolataya bulayin. Firin tepsisine dizip 190 derecedeki firinda 15
dakika pisirip ¢ikartin. Gayin ve kahvenin yanin da ¢ok lezzetli olan bir kurabiye.
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