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DAMLA ÇİKOLATALI TURUNCU PASTA

1 adet hazır pandispanya
Kreması için:
1 adet yumurta
1 bardak tozşeker
3 kaşık un
50 gr. margarin
Yarım litre süt
Yarım paket vanilya
Yarım çay k. gıda boyası
4 kaşık damla çikolata
Keki ıslatmak için:
Çilek reçeli
Süslemek için:
Bir miktar pasta süsü şekerlemeleri

Pasta kekinin ilk katını, sulandırılmış çilek reçeli ile ıslatıyoruz. Yumurta, tozşeker, un ve sütü karıştırarak
koyulaşana kadar pişiriyoruz. Krema olunca, yağ ve vanilyayı ekleyip karıştırıyoruz.
Kekin üzerine kremanın yarısını döküyoruz. Araya damla çikolataları serpiştiriyoruz.Kekin diğer yarısını üzerine
yerleştiriyoruz .Kalan kremayı gıda boyası ile renklendiriyoruz. Kekin üzerini krema ile kaplayıp, pasta süsü ile
süslüyoruz. Buzdolabında 1-2 saat dinlendirip servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:136168 • adı:Damla Çikolatalı Turuncu Pasta • gönderen:tepegöz • indirme tarihi:27.04.2024 - 13:07

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/damla-cikolatali-turuncu-pasta-vt99907
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/damla-cikolatali-turuncu-pasta-136168.jpg
http://www.tcpdf.org

