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DAMLA CIKOLATALI TOP KEK

3 adet yumurta

4 kahve fincan toz seker

2 kahve fincani yogurt

2 kahve fincani sivi yag

6 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi damla cikolata

Derin bir kapta yumurta ve toz gekeri girpin. Yogurt ve sivi yag ekleyip, ¢irpmaya devam edin. Un, kabartma
tozu ve vanilya ilave edip, karigtirin. Muffin kaliplarini, kekin kolay ¢ikmasi igin yaglayip, unlayin. Iglerine
1&apos;er corba kasigi kek karigsimindan koyun. Uzerlerine 1 tatl kasigi damla gikolata serpin ve kalan karigimi
kaliplara paylastirin. En Uste tekrar damla gikolata serpin ve énceden isitilmig 170 derece firinda kontrol ederek
(keke bir kiirdan batirin, kirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin. lindiktan sonra kaliplardan ¢ikarin.
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