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DAMLA CIKOLATALI TIRAMISU

1 adet hazir kakaolu kek

Keki i1slatmak igin:

1 corba kasigi granll kahve

1 yemek kasigi kakao

4 adet kesme seker

1 tath kasidi targin

1,5 su bardagi sicak su
Krema igin:

Yarim kg sit

6 corba kagsidi toz seker

2 ¢corba kasigi un

1 paket vanilya

1 kutu Peynirli Sandvi¢ Strme
Uzeri icin:

4 corba kasigl kakao

Yarim su bardag damla c¢ikolata

Kahveyi, kakaoyu, targini, sekeri ve sicak suyu bir kaseye koyup karistirin. Hazir kekin her iki katini da bu
karisim ile iyice 1slatin. Krema igin bir tencereye sit, toz seker ve unu koyarak mikserle girpin. Orta ateste sos
kivamina gelene kadar karistirarak pigirin. Tencereyi ocaktan alin ve i¢ine vanilyayi ekleyin. En son peynirli
sandvig surmeyi ilave edip iyice karigtirin. Hazirladiginiz kremanin yarisini bir kepge ile kekin birinci katina,
ortadan baglayarak digina dogru yayin. Kremanin Gzerine damla gikolatanin yarisini serpin. Kekin ikinci katin
koyup Uzerine kalan kremayi yayin. Kenarlarini bir kagikla dizeltin. Tatlinin Gzerine bir siizge¢ yardimiyla kakao
ve kalan damla ¢ikolatayi serpin. Buzdolabinda en az 2 saat beklettikten sonra dilimleyerek soguk olarak servis

yapin.
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