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DAMLA CIKOLATALI NESKAFELI KEK

MALZEMELER

4 tane yumurta

1,5 su bardagi seker

3 su bardadi un (2,5 bardakta olur)
1 su bardag st

1 su bardagi siviyag

1 tatl kasidi granil neskafe

1 su barda@i damla cikolata

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

YAPILISI

Kalibi dncelikle yaglayip unlayin. Firinida 180 dereceye ayarlayip isitin. Yumurta ve seker yodurt kivamina
gelinceye kadar ¢irpilir.SGtiin icine neskafeyi koyun ve eritin. Yumurtali, sekerli karigimin i¢ine yagi, sttli
neskafeli karigimi ilave edin tekrar karistirin. Ununu, kabartma tozunu ve vanilyayi da ekleyip fazla karigtirmadan
kek kalibina bosaltip firina verin. 35-40 dakika kadar pisirin. Afiyet olsun.
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